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bessin de conseil.

Our team is delighted to welcome you and more than willing to help. So don’t hesitate to
ask us if you have any question.

@.Pﬁﬂﬁgfﬁjs,

Tous nos, plath sort susceptiles de contenin tos. Gllengénes. suivarts.

gluten, owstucé, ul, poisson, anachide o prsduiy & base arachide, soja, laibet
noduits. & base do balt, it & coque, céleni, meutwnde, guaines. de sésame,
anhuynide subfuneu o sulitos. (dans. une containe quantits), bupin o mollusque.

M'hésiteq pas & nous infoumen, de ves allengies afin que nous puissions adapten nos
plas dans la mesune du, possilsle

Our dishes may contain the following Allergens:

Cereals, Crustaceans, Eggs, Fish, Peanuts, Soya, Milk, Nuts, Celery, Mustard, Sesame,
Sulfur Dioxide, Lupine, Mollusca

Please tell us about your allergies so we can adjust our preparation and dishes

{

| R
el

Réseau : SFR 62D0 5GHZ
Clé:fau56menw9nuf94inadb6



Single Malls 9€
Dahlwhinnie,
Glenmorangie, Talisker

ﬂamwm 8€
Qack Daniels. 8¢
‘B&ndzd,llllm}u* 7€




Péche, Chataigne

Sans. Gleosl,

Qus de Fruits. 3¢

orange, pomme, abricot, ananas, cranberry, tomate

Coca, Coca 0, O'mngim 3.20€
Limonade, Didbole 2.50¢€

wap 1.50€
Oced tea, Povien 3€

Qc}wppmtmio,agnwn 3€
€aw de Povien, Evian 10 5.50€
€au de Povien, Svian 90, 3¢

e&dﬂ'mﬂ sdand GM 4.50€
Openglow

Jus d’orange, jus d‘ananas, Grenadine

Chantace

Jus d’orange, jus d’abricot, sirop de fraise
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Cheese Soufflé

Nous informons notre aimable clientéle que la viande bovine que nous servons est née, élevée et abattue en UE ou
aux USA

Erilné
LA,
Plateaw de chanculenie 14€
Cold Meats Platter
Risotts awx écnevisses. (épics et léginement sucné) 13€
Crayfish Risotto with a hint of homemade Sweet Chili
Compmi‘éz,dz canand, e & signons. 13€
Duck and Onions « Compotée » in Puff Pastry
Foie Guas poelé, e psmmes canamélisées. 18€
Pan Fried Foie Gras and Caramelised Apples
(Tnin. de canand 20€
(Fm@wbpméfz comptée de canand &b magneb jumé
Trio of Duck
Pan Fried Duck Liver, Smoked Duck Breast and Duck Compotée
A lovely way to try our duck specialties on your own
or to share between 2
%ﬂancymbpmﬁfézbetbmuiﬂdﬂa,m17€
Pan Fried Scallops with Creamy Fennel
gamlaabwlwmmdzpimmtdf&pzhﬂbetmgmhnm%
Tiger Prawns with Espelette Chilli and Ginger Butter
?wl;b%wbwmgm 2¢€




Plats

Fillet de. (B&u{; (900-990?) 32¢€
Grilled Fillet Steak (7-8 onces)
Sauces : Poivre, Champignons, Roquefort ou Barbecue

Filet de (Bmu{; Russini 38€
Grilled Fillet Steak with Pan Fried Foie Gras
served with a Madeira Reduction

l'ﬂagnddzcamnd,?aafzwmxdetmll épices 23€
Duck Breast glazed with Honey and 4 Spices

eon{;itdzcarwnd,au»cpnwwnumd:&,WGnma.gan%

Duck Leg in Prunes and Armagnac Sauce

Cassoulel du Sud Ouest17€/21¢€

Duck Leg, White Beans from Tarbes, Sausage and Pork Belly

(fna»wdzpmno, sauce Banbecue 21€

Spare Ribs in Barbecue Sauce

gupnﬁme,dapwbthwmdmwﬂand,etwmdmmpigm19€
Free Range Chicken Supreme wrapped in Bacon
with Mushroom Sauce

‘Do&dzcalail?fwd,mowdzdzchmwyu%

Cod Fillet in Chorizo Crust

‘Bmmheﬂzdzgnmhautmz&mgfmé,w@m 21€

Tiger Prawns Skewer, Melon Balls glazed with Port

Cnumbfzdzpmiumn, coungelte o paumesan 16€
Pepper, Courgette and Parmesan Crumble
Risaltn an I;eruawf, ot gingermlsne, 16€

Fennel and Ginger Risotto
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Los, ?pwn?dﬁu ‘T’wnmgmwb
Fondue aux 3 bnwmqmetwﬂadzvm (min 2 Pm) 17€/pers

Cheese Fondue and Green Salad

Fondue a3 Fromages (min. 2 pw,) 20€/pers
avee Chancutonie o Salade Vorite

Cheese Fondue with Cold Meats and Green Salad

Raclette, (min 2 pens) 22€/pers

Melted Raclette Cheese with Cold Meats, Potatoes and Green Salad

%zﬁ{;bﬂ@wmda&adwnl;wnimmsﬁ

Potatoes, Cream, Lardons and Reblochon Cheese

Veun los, Connipones,

Pione chaude aux 9 viandes (min, 2 me) 24€/pers

Beef, Chicken and Duckon a Hot Stone

Fondue (Bmmgmgmm (min 2 Pe)u«,) 24€/pers

Beef Fondue

(Pawunzpabc}wim!

Pignne, Chaude of Raclette (min 2 pens) 26¢€/pers

Can't decide between meat and cheese ? Have both !
Beef, Chicken and Duck cooking on the Stone and slices of Raclette melting
underneath
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Tous les jours, midi et soir

(Une,g)wbwbaim, umenvizdewl;abwpﬂﬁim, mézg,vw—mérmumbw
muub...eh@mw%d%@anibvmgnbz&, vebe Plat
d:nmuwmuum{;[;m?z@uwt!

Very hungry or feel like enjoying a 3 courses Dinner ?
Choose a la Carte your Starter, your Main
and you’ll get your Dessert for Free !

Entrée au Choix a la Carte
Choose your Starter

v

Plat au Choix a la Carte
Choose your Main

v

Dessert au Choix a la Carte (Offert!)
Choose your Pudding (It is free!)

-

meflu.: d.Uu (a[(ﬂu.rb 20€

Du lundi au vendredi, le midi uniquement
Monday to Friday Lunchtime
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Dessonis. o

Dessot Banane, Crime e Canamel

Banoffee Pie

Cheesecake au Citon Vot

Lime Cheesecake

Moelleux. au, Chocolat

Warm Chocolate Pudding

ﬂlmzinqm, Frwits, Frais of Coons Glacés an Grand Mannien

Meringue served with Fresh Fruits and "Grand Marnier" Hearts

Caje Gownmand

Coffee of your Choice served with mini Desserts

Gwﬁzdz%mgm 9€

Cheese Plate

(3lace & Sonlodh

(L
’
1,2 ou3 boules 2€/4€/6€

g?aw : Vanille, Chocolat, Café, Caramel
Menthe aux Pépites de Chocolat, Noix de Coco, Rhum Raisin,

Swroek: Fraise, Cassis, Framboise, Citron, Poire, Mangue



Cafis

Espresso 1.80€ The 2.70€

Double Espresso 3.20€ Thé Menthe 2.80€

Cappuccino 3.20€ Verveine > 80€

Café au Lait 3.20€ Verveine Menthe > 80€

Chocolat Chaud 3.50€ Tilleul 2.80€

Chocolat Viennois 3.50€ Vin Chaud a€

Les. Remontants : Les. « b en douceun » :

Genépi 7€ Amaretto 6€

Chartreuse Verte 7€ Baileys 6€

Framboise 6€ Manzana 6€

Vieille Prune 8€ Lemoncello 6€

Courvoisier 8€ Get 27 €

Rémy Martin 9€

Armagnac 7€ .

Calvados 6€ Onish eabb%

Tequila 6€ f.wswm @wl;l;% 8€

Sambuca 7€

Cointreau 7€

Grand Marnier 7€

St James Blanc 7€ Whiskies. :

St James Brun 7€ Jack Daniels 8€

Jameson 8€
Qanice 6@[;[;% 5€ Qingﬂe Malts.: 9€
Café au Lait et Baileys Glenmorangie 10 ans Highland
Dalwhinnie 15 ans Highland

Talisker 10 ans Isle of Skye




e lacies.
(M.I.P@ ' 8¢
Mont Blanc
3 Vanille, Créme de Marron, Creme Fouettée
gaunmandz
Chocolat, Vanille et Caramel, Gateau au Chocolat, Créme Fouettée,
Sauce Chocolat
@a{;é &’.wqwb
2 Vanille, 1 Café, Espresso, Creme Fouettée
Dame Blanche
3 Vanille, Sauce Chocolat, Créme Fouettée
eoupz Tutt, Frotti
Fraise, Framboise, Cassis, Salade de Fruits, Creme Fouettée,
Coulis de Framboise
Poine Belle, Helene
Vanille, Chocolat, Poire, Creme Fouettée, Morceaux de Poire,
Sauce Chocolat
@wupw Glennl, <
@aupz Colonel,
Sorbet Citron et Vodka
@aupz Poine Williams.
Sorbet Poire et Poire Williams




