& Tartare de Saumon et Mangue

+' Mango and Salmon Tartare
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Cuisse de Canard farcie aux Pruneaux dfgen

.3% Réduction a I’Armagnac, Pommes Sautées au Thym
Chou Rouge cuit au Vin Rouge et Choux de Bruxelles au Lard
)K' Panais Rotis a I'Ail, Carottes Glacées
V.
% Braised Duck Leg stuffed with Prunes
| Herb and Onion Stuffing
?

Armagnac Reduction, Sautéed Potatoes in Thyme
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Red Cabbage cooked in Red Wine, Brussels Sprouts with Lardons,

. Glazed Carrots and roasted Parsnips in Garlic
. Bliche Meringue Chocolat Noir 7;%&%
+ Dark Chocolate and Meringue Log
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Restaurant Le Clin d'ceil Menu servi le 24 et 25 Décembre
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Morzine 38€ par personne
Tel: 04 50 79 03 10

-+ info@restaurant-leclin.com
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